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DRY MARTINI

Plymouth Gin, 

Noilly Prat, Orange

Bitters & oliv 

135:-

MANHATTAN

Rittenhouse Rye,

Antica Formula

& Angostura Bitter

145:-

NEGRONI

Plymouth Gin, 

Antica Formula

& Campari 

145:-

BELLINI

Persikopuré & Cava 
135:-

MR HODJA

Bourbon, björnbär, ingefära,

citron & socker 

135:-

LIMONATA

Citronvodka, Cointreau,

Limoncello, citron, socker,

citrongräs & Orange Bitters 

145:-

M A R G A R I T A  

Cointreau, tequila, socker &

lime

135:-

A P E R O L S P R I T Z  

Aperol, loka, Apelsin & cavA
135:-

MEZE

Ett urval av 8 kalla & 4 varma meze, går även att beställa som vegetariskt.

(A selection of 8 cold & 4 warm mezes, can be ordered vegetarian.) 

349:-/person

GRILL

Ett urval av 8 kalla & 4 varma meze samt grillat kött.

(A selection of 8 cold & 4 warm mezes with grilled meat.) 

429:- /person

Mas Pere Brut Cava 105:-/495:-

A P É R I T I F S  /  C O C K T A I L S    

A V S M A K N I N G S M E N Y E R / T A S T I N G  M E N U

Livet är fullt av valmöjligheter. När man har svårt att välja, kan man göra det enkelt för
sig genom att du ta vår avsmakningsmeny. Då får man lite av mycket.
Minst två personer. (For minimum 2 persons.)



CACIK

Riven gurka i vitlöksyoghurt

(Grated cucumber in garlic yoghurt) 

89:-

HOUMOUS 

Krämig kikärtsröra

(Dip with chickpeas) 

89:-

PADISAH
Kryddig fetaoströra

(Creamy feta cheese dip) 

89:-

BABAGANOUSH

Rostad aubergine i vitlöksyoghurt

(Roasted eggplant with garlic yoghurt) 

89:-

KISIR

Bulgur, lök, paprika & tomatpuré

(Bulgur, onion, bell pepper & tomato purée) 

89:-

GAVURDAG SALATASI

Grönsallad med valnötter, tomat, lök & granatäppelsirap

(Salad with walnuts, tomato, onion & pomegranate syrup) 

89:-

PATLICAN SALATASI

Grillad aubergine med sivri paprika, grillad tomat & lök

(Grilled eggplant with sivri pepper, grilled tomato & onion) 

89:-

VINBLADSDOLMAR

Vinbladsdolmar med ris toppade med vitlöks yogurt.

(Stuffed grape leaves with rice with garlic yogurt) 

89:-

MUHAMMARA

Tomat- & paprikaröra med valnötter, vitlök & chili

(Tomato and bell pepper dip with walnuts, garlic & chili) 

89:-

ZEYTIN SALATASI

Gröna oliver, valnötter & chili

(Green olives, walnuts & chili) 

89:-

K A L L A  M E Z E  /  C O L D  M E Z E
Vi rekommenderar 3-4 meze per person / We recommend 3-4 meze per person

Om ni har några allergier vänligen kontakta oss i personalen så hjälper vi er!
If you have any allergies please let us know!



V A R M A  M E Z E  /  W A R M  M E Z E
HALLOUMI & TURKISK KORV

Turkisk korv & halloumiost som serveras på grillat vitlöksbröd

(Turkish sausage & halloumi cheese served on toasted garlic bread) 

99:-

TAVUK BÖREK

Kycklingfyllda knyten

(Pasty stuffed with chicken) 

89:-

ISPINAKLI BÖREK
Spenatfyllda piroger

(Pasty stuffed with spinach) 

89:-

HALLOUMI BÖREK

Halloumifylld smördegsrulle

(Pasty stuffed with halloumi) 

95:-

ASPARAGUS

Fräst sparris med morötter & sockerärtor

(Sautéed asparagus, carrots & sugar peas) 

99:-

MARINELI PEYNIR

Ugnsbakad fetaost

(Oven baked feta cheese) 

95:-

SKALDJURSGRYTA / STEW WITH SEAFOOD

Räkor frästa med paprika, lök & sockerärtor i tomatsås

(Shrimps, bell pepper, onion & sugar peas in tomato sauce) 

145:-

PATLICAN BÖREK

Friterade ost & aubergineplättar

(Deep-fried cheese & eggplant) 

95:-

VEGETARISK GRYTA

Morötter, aubergine, zucchini, paprika, sockerärtor & tomatsås 

(Carrots, eggplant, zucchini, bell pepper, sugar peas & tomato sauce) 

95:-

K A R N I B A H A R

Friterad blomkål med vitlök, chili, citron & yoghurt

(Fried cauliflower with garlic, chili, lemon & yoghurt) 

95:-

PATATES KIZARTMASI

Vitlöksmarineras klyftpotatis slungad i tomatsås 6 dill

Garlic marinated potato wedges tossed in tomato sauce 6 dill

99:-



V A R M A  M E Z E  /  W A R M  M E Z E

KUZU SHISH

Små, grillade lammbitar på spett

(Grilled lamb on skewer) 

135:-

TAVUK SHISH

Grillad kyckling på spett

(Grilled chicken on skewer) 

125:-

PIRZOLA
2st grillade lammracks

(2 grilled lamb chops) 

155:-

OXFILÉ / FILLET OF BEEF

Grillad oxfilé, 90 gram

(Grilled fillet of beef 90 grams) 

145:-

KAVURMA

Fräst lamm med lök & sivri biber (turkisk chilipaprika)

(Sautéed lamb with onion & turkish pepper) 

135:-

CHILI KARADES

Scampiräkor frästa med chili & citron

(Sautéed scampi shrimps with chili & lemon) 

145:-

KÖFTE

Grillade lammfärsbiffar 

(Grilled lamb meatballs)

125:-

IMAM BAYILDI (IMAMEN SOM SVIMMADE)

Ugnsgrarinerad urgröpt aubergine fylld med köttfärs & lök. 

En klassiker i Turkiet!

(Ovengratinated pitted eggplant filled with minced beef & onion) 

115:-

CALAMARE

Panerade bläck skringar med toum (vitlökssås)

(Breaded squid rings with garlic dressing.)

99:-

ALINAZIK

Grillade lammbitar serveras med aubergine- & yoghurt röra samt brynt smör

(Grilled pieces of lamb are served with aubergine & yogurt mixture and browned

butter)

159:-

FISTIKLI KEBAB 

Grillad lammfärs serveras med yoghurt, grillad tomat, brynt smör & pistagenötter

(Grilled minced lamb served with yoghurt, grilled tomato, browned butter &

pistachios)

159:-

Om ni har några allergier vänligen kontakta oss i personalen så hjälper vi er!
If you have any allergies please let us know!

Vi rekommenderar 3-4 meze per person / We recommend 3-4 meze per person



V A R M R Ä T T E R  /  M A I N  C O U R S E S

GRILLTALLRIK

Oxfilé, lammracks, lammfärs & kycklingspett, serveras med fetaoströra, 

madeirasås & pommes

(Fillet of beef, lamb chops, minced lamb & chicken fillet on skewer with creamy feta

cheese dip, tomato sauce & french fries) 

369:-

KUZU SHISH

Små, grillade lammbitar på spett som serveras med fetaoströra, madeirasås & bulgur

(Lamb on skewer with creamy feta cheese dip, madeira sauce & bulgur) 

289:-

ADANA
Grillad lammfärs, serveras med cacik & bulgur

(Grilled lamb mince, served with cacik & bulgur) 
269:-

TAVUK SHISH

Grillade kycklingspett, serveras med tomatsås, cacik & bulgur

(Grilled chicken fillet on skewer with tomato sauce, cacik & bulgur) 

269:-

PIRZOLA

Grillade lammracks serveras med madeirasås, fetaoströra & stekt potatis

(Grilled lamb chops served with madeira sauce, creamy feta cheese dip 

& fried potatoes) 

369:-

BULGURSALLAD

Ljummen sallad med halloumi, oliver, fikon, cocktailtomater & sockerärtor

(Lukewarm salad with halloumi, olives, figs, cocktail tomatoes & sugar peas)

229:-

SARMA BEYTI
Grillad lammfärs, rullad i bröd som skärs ut i mindre bitar och serveras med
babaganoush. 
(Grilled minced lamb rolled in bread and cut in small pieces, served with babaganoush.)

279:-

HALLOUMIBURGARE

Halloumi, sallad, chilimajonnäs, serveras med pommes

(Halloumi, salad, chili mayonnaise, served with french fries) 

199:-



D E S S E R T E R  /  D E S S E R T S

KUNEFE

Spunnen filodegsbakverk med mozzarella & valnötter, serveras varm med vaniljglass

(Spun phyllo stuffed with mozzarella & walnuts, served warm with ice cream.) 

99:-

CHOKLADFONDANT

Chokladfondant serveras med vaniljglass. 

(Chocolate fondant served with vanilla ice cream)

85:-

BAKLAVA

Filodegsbakverk med pistagenötter & sirap, serveras med vaniljglass.

(Pastry with phyllo, pistacchio & syrup, served with ice cream.) 

85:-

HODJA’S KAFFE & AVEC MED CHOKLADPRALIN

(Hodja’s coffee & avec with chocolate praline)

Famous, Jameson, Grönstedts, Plantation, 

Baileys, Xanté, Sève Fournier, Cointreau, Kahlúa 

125:-

DAGENS SORBET / SORBET OF THE DAY 45:-

K A F F E D R I N K A R

IRISH COFFEE

Jameson, farinsocker, kaffe & grädde 
135:-

KAFFE KARLSSON

Baileys, Cointreau, kaffe & grädde 
135:-

GRAND KAFFE

Baileys, cointreau, kaffe, grädde
135:-

KAFFE / COFFEE 35:-

TURKISKT KAFFE / TURKISH COFFEE 35:-

ESPRESSO 35:-

MYNTATE / MINT TEA 40:-



V I T A  V I N E R  /  W H I T E  W I N E S

HUSETS VITA 105:- / 420:-

STONELEIGH RIESLING, NYA ZEELAND 115:- / 439:-

DOMAINE DU CHARDONNAY CHABLIS, FRANKRIKE 135:- / 525:-

STEININGER KAMPTAL GRÜNER VELTLINER, ÖSTERRIKE  455:-

BLACK STALLION CHARDONNAY 595:-

M O U S S E R A N D E  /  S P A R K L I N G

MAS PERE BRUT CAVA 105:- / 495:-

C H A M P A G N E

MUMM GRAND CORDON 795:-

POL ROGER BRUT VINTAGE 1295:-

PERRIER-JOUËT BELLE EPOQUE 2495:-

R O S É V I N  /  R O S É  W I N E S

HUSETS ROSÉ 105:- / 420:-

M DE MINUTY 489:-



R Ö D A  V I N E R  /  R E D  W I N E S

HUSETS RÖDA 105:- / 420:-

L I B A N O N

CHÂTEAU MUSAR JEUNE  135:- / 535:- 

CHÂTEAU MUSAR HOCHAR PÈRE ET FILS 795:-

CHÂTEAU MUSAR 995:-

A R G E N T I N A

LA DIOSMA - BUENARDO MALBEC 129:- / 519:-

F R A N K R I K E

CROZES HERMITAGE REMIZIÈRES 595:-

VIA NOSTRUM MINERVOIS 525:-

CHÂTEAU DU TRIGNON CÔTES-DU-RHÔNE 529:-

CHÂTEAU MONT-REDON CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 725:-

I T A L I E N

ALPHA ZETA VALPOLICELLA RIPASSO 125:- / 495:-

FIETRI CHIANTI CLASSICO 525:-

LA SPINETTA LANGHE NEBBIOLO 695:-

BRUNELLO DI MONTALCINO ARGIANO 1255:-

GAJA SITO MORESCO 1295:-

CASTELGIOCONDO BRUNELLO DI MONTALCINO 1255:-

MASI COSTASERA AMARONE CLASSICO 1015:-

S P A N I E N

MARQUES DE RISCAL RIOJA 525:-

GARMÓN RIBERA DEL DUERO 995:-

U S A

BLACK STALLION CABERNET SAUVIGNON 155:- / 615:-

SILVER OAK ALEXANDER VALLEY CABERNET SAUVIGNON 1995:-

S Y D  A F R I K A

LOTHAIN PINOTNOIR 695:-

https://www.vivino.com/SE/en/domaine-des-remizieres-crozes-hermitage/w/1100035
https://www.vivino.com/SE/en/domaine-des-remizieres-crozes-hermitage/w/1100035
https://www.vivino.com/SE/en/domaine-des-remizieres-crozes-hermitage/w/1100035


A L K O H O L F R I T T  /
N O N - A L C O H O L I C

PEPSI 35:-

PEPSI MAX 35:-

ZINGO 35:-

7UP 35:-

LOKA 35:-

LOKA CITRON 35:-

JUICE 35:-

ALKOHOLFRITT VITT VIN 65:-

ALKOHOLFRITT RÖTT VIN 65:-

ALKOHOLFRITT MOUSSERANDE 79:-

CARLSBERG ALCOHOL FREE 45:-

EASY RIDER NON ALCOHOLIC IPA 55:-

SOMERSBY PÄRON / ÄPPLE 0.0% 55:-

Ö L  &  C I D E R  /
B E E R  &  C I D E R

SOMERSBY PÄRON 4.5% 69:-

LA CIDRAIE 4.0% 74:-

F A T Ö L  

STAROPRAMEN 5.0% 79:-

CARLSBERG EXPORT 85:-

NYA CARNEGIE 100W IPA 6.8% 89:-

C I D E R

F L A S K Ö L

CARLSBERG HOF 4.2% 64:-

KRONENBOURG BLANC 5.0% 69:-

UPPSALA BRYGGHUS SNAKEHEAD IPA 6.6% 82:-

40cl

33cl

EFES 5.0% 79:-

ERIKSBERG 5.3% 79:-

50cl

33cl



V O D K A

ABSOLUT VODKA 25:- / cl

BELVEDERE VODKA 30:- / cl

G I N

BEEFEATER 25:- / cl

TANQUERAY 25:- / cl

PLYMOUTH 25:- / cl

HENDRICK’S 28:- / cl

CITADELLE 26:- / cl

ROKU 27:- / cl

MONKEY 47 30:- / cl

WIEN 32:- / cl

HELLSTRÖM 28:- / cl

STOCKHOLMS BRÄNNERI DRY 27:- / cl

STOCKHOLMS BRÄNNERI OAK 30:- / cl

HERNÖ JUNIPER CASK 32:- / cl

T E Q U I L A

OLMECA REPOSADO 25:- / cl

DON JULIO 1942 56:- / cl

M E Z C A L

DEL MAGUEY VIDA 28:- / cl

DEL MAGUEY CHICHICAPA 38:- / cl

R O M

PLANTATION GRANDE RÉSERVE 25:- / cl

PLANTATION XO 30:- / cl

RON ZACAPA 23 32:- / cl

DIPLOMATICO SINGLE VINTAGE 55:- / cl

C A L V A D O S

BOULARD VSOP 28:- / cl

BOULARD XO 32 32:- / cl

PÈRE MAGLOIRE MÉMOIRE XO 38:- / cl

C O G N A C

GRÖNSTEDTS VS 25:- / cl

HENNESSY VS 25:- / cl

MARTELL VSOP RED BARREL 32:- / cl

MARTELL CORDON BLEU 52:- / cl

RÉMY MARTIN XO 72:- / cl

G R A P P A

SARPA DI POLI 28:- / cl

SARPA BARRIQUE DI POLI 35:- / cl

GRAPPA SASSICAIA 42:- / cl

R A K I

KSARAK 28:- /cl

AVEC



W H I S K E Y

S V E N S K  W H I S K E Y
HIGH COAST ÄLV 30:- / cl

HIGH COAST TIMMER 30:- / cl

MACKMYRA BRUKSWHISKY 30:- / cl

B L E N D E D  W H I S K E Y
CHIVAS REGAL 25:- / cl

FAMOUS GROUSE 25:- / cl

JAMESON 25:- / cl

BALLANTINE’S 25:- / cl

A M E R I K A N S K  W H I S K E Y

JACK DANIEL’S BOURBON 25:- / cl

FOUR ROSES BOURBON 25:- / cl

FOUR ROSES SINGLE BARREL BOURBON 28:- / cl

MICHTER’S BOURBON 28:- / cl

BLANTON’S BOURBON 32:- / cl

BULLEIT RYE 28:- / cl

RITTENHOUSE RYE 30:- / cl

S C O T C H

AUCHENTOSHAN THREE WOOD 30:- / cl

BUSHMILLS 10 YEARS 30:- / cl

OLD PULTENEY 12 YEARS 30:- / cl

MACALLAN 12 YEARS 30:- / cl

HIGHLAND PARK 12 YEARS 30:- / cl

GLENLIVET 18 YEARS 35:- / cl

LAPHROAIG 10 YEARS 30:- / cl

LAGAVULIN 16 YEARS 32:- / cl

ARDBEG 10 YEARS 30:- / cl

ARDBEG UIGEADAIL 34:- / cl

J A P A N S K  W H I S K E Y

NIKKA FROM THE BARREL 28:- / cl


